ROUGE... AUX LEVRES
VAL DE LOIRE

ELEGANCE ET PUISSANCE

Subtil assemblage entre trois cépages rouges que sont le
Merlot, Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon. Avec 15%
vinifié en ft de chéne, cette cuvée aux fruits rouges, aux

notes de fraise des bois et framboise... est un plaisir a
porter aux lévres.

ACCORDS METS ET VINS

Vous pourrez facilement 'accompagner avec de la
volaille du porc ou du veau, un filet mignon ou un
poulet réti. Pour le fromage, privilégiez des fromages
plutot doux, notamment le fromage de vache.

CARACTERISTIQUES:
Elégance et Puissance
IGP Rouge
Dégustation : Service 14 a 15°C
Garde : 3 a4 6 ans
Cépage : 70% Merlot (15% en fat Chéne)
20% Cabernet Franc
10% Cabernet Sauvignon
Production : 6 400 Bouteilles
Degré : 13 % Vol
Age des vignes: 13 ans
Terroir : Gabbro et Micaschiste
Lieu-dit : 70% Guiltiere 30% Colombier




